Peborse

12€
con encurtidos y langostinos con cebolla y orégano 12€
con ventresca de atiin y aguacate @ K€
14€
con nueces, queso feta A€
y cebolla morada crujiente al natural
con tartufata y parmesano @ 4,50 €
14 € con jamoén
con pollo crujiente, picatostes,
armesano y salsa César
P 4 clasica 6€
16 € de trufa 10 €
con aguacate y rucula sobre tomate rosa 5€
con bacon o pollo, tomate y queso @
Gro cal«rfafz;/
7
14 € 14€
de jamoén ibérico, puchero o rabo de toro confitada y braseada,
= sobre mermelada de tomate
€
10 €
10 € sobre puré de patata Nebari
con jamoén o chistorra 12 €
con micuit casero y reduccién de PX @
guacamole, pico de gallo, carrillera y queso
14€
12€
pollo, mozzarella y salsa de aguacate
12€
14 € clasicas o picantes
Alioli kimchi - al vapor o fritas S €
Reserva con 1 dia de antelacién or Wﬁ/o
/ N —
42 € 22 €

para 2 personas

fines de semana solo con reserva
22 € por persona - minimo 2 personas

ALERGENOS: @ Cereales con gluten - @ Crustaceos - @ Huevo - @ Pescado ® Cacahuetes - ® Soja - @ Leche -
Frutos de cascara - @ Apio - (0 Mostaza @) Sésamo - @ Sulfitos - 3 Altramuces - @ Moluscos.
Antes de pedir, consulte al personal sobre alergias, intolerancias y trazas.



-

16,50 €
virutas de parmesano y citronette de limén
18 €
con pimiento rojo, patatas fritas
y pimientos de Padrén
22 €
costillar de cerdo ibérico con salsa barbacoa
16,50 €
con puré de patatas y chucrut
24 €
con patatas y pimientos de Padrén
25€

con patatas y pimientos de Padrén

50 €/kg

50 €
226k
/
10 €
14€
15€
con tomates cherry y burrata fresca
15€

con tomate, jamon y parmesano

Pan y servicio: 1 € por persona

/
19€
de bacalao en tempura
20 €
atin marinado con aguacate
20 €
22 €

' 12 €

carne de ternera, lechuga, tomate, queso,
bacon y cebolla caramelizada

14€
200 g de ternera y doble cheddar,
servida en sartén caliente

13€
pollo crujiente, lechuga, tomate,
cheddar y salsa especial Nebari

16 €
200 g de ternera, queso cheddar
y salsa especial Nebari
Extra de huevo 3 1,50 €
Extra de bacon 1€
Extra de cebolla caramelizada 1€




Stes poe difruli

6€

cremosa, con un toque ahumado

6 €

suave y jugosa

6€

6€

con helado de vainilla y salsa de chocolate

6€

horneada al momento, con chocolate
y helado de vainilla

5,50 €

5,90 €

5€

varios sabores; consulta al personal

W

Todos nuestros postres son caseros.

ALERGENOS: @ Cereales con gluten - @ Crustaceos - @ Huevo - @ Pescado ® Cacahuetes - ® Soja - @ Leche -
Frutos de cascara - @ Apio - (0 Mostaza @) Sésamo - @ Sulfitos - @ Altramuces - @ Moluscos.
Antes de pedir, consulte al personal sobre alergias, intolerancias y trazas.
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Luis Canas 4,50 /26 €

equilibrado, con fruta madura
para carnes y platos tradicionales

Ramon Bilbao 4/24€
suave y redondo

para tapas y picoteo

Protos 4/24€

intenso y estructurado
para carnes rojas y platos a la brasa

Lopez Cristobal
complejo y equilibrado
para platos de sabor intenso

4/23€

Carramimbre

con cuerpo y notas de madera
para carnes y asados

4/23€

Emilio Moro 40 €

profundo y persistente
para ocasiones especiales

Matarromera 45 €

intenso y estructurado
para platos contundentes

Vegalgar 3,50 /19 €

fresco y aromatico
para aperitivos y pescados

Protos

afrutado y refrescante
para mariscos y ensaladas

4/20€

Martin Codax

fresco, con buena acidez
para pescados y mariscos

450 /24 €

Marieta

afrutado y ligeramente dulce
para aperitivos

4/21€

Vina Abad/Prado Alén 4/22€
untuoso y con volumen
para platos elaborados
Baron de Ley 4/20€

Semidulce Sauvignon Blanc

Precios: copa / botella. Precio Unico: botella. Los vinos contienen sulfitos.
Alergias, intolerancias y trazas: consulte al personal.



